
Tootja Aadress

Stoties 51, LT-68261, Marijampole Lithuania tel.: +370 34398122 fax.: +370 343 98212 e-mail: info@mantinga.lt

Tollikood

1905.90.80

Küpsetamata toote kirjeldus

Valmis toote kirjeldus

125,00 119,40 0,00 0,00

27,0-29,0 5,8-6,8 3,5-4,5

22,66 4,40 10,10

Pikkus (neto) cm Laius (neto) cm Kõrgus (neto) cm

Niiskus % Suhkru kogus kuivaines % Rasva kogus kuivaines %

Toote kaal (neto) g Toote lubatud minimaalkaal (neto) g Valmis toote kaal g Valmis toote minimaalkaal g

Tootepilt

Kleebi siia pilt, mille külje kõrgus (height) on max 4cm

Füüsilised ja keemilised näitajad

Maitse ja lõhn

Iseloomulik toote tüübile ja koostisele, ilma kõrvalmaitse ja -lõhnata.

Tekstuur

Elastne, poorne, segamata, aukude või õmblusteta.

Kuju Pind Värvus

Piklik Pind võib olla kergelt mõranenud, toote ülaosas on kolm viltust sisselõiget, kaetud seemneseguga pruun

0

Kuju Pind Värvus

0 0

Kiirelt külmutatud küpsetatud toode, mida tuleb enne tarvitamist üles sulatada.

Tootenimetus

Tume pehme baguette (võileiva lõikega)

Päritolu

Euroopa Liit

1. TOOTEKIRJELDUS

Tootekirjeldus

UAB "Mantinga"

TOOTE SPETSIFIKATSIOON

Toote EAN kood

4771033004247

Andmed kinnitatud

29.12.2011

Läbivaatamise kuupäev

15.09.2021

Tootekood

148255
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1400

332

7,80

1,50

53,00

5,10

5,00

10,00

1,30

+ - ? - -

? - - - ?

+ - - -

< 1000

ei ole lubatud

ei ole lubatud

< 100

Metalliriski vähendamine

Transrasvhapete sisaldus g/100g rasva

Akrüülamiidi kogus, μ/kg

Metal detection / min Ф (mm): steel - 3,5, iron - 2,5, non ferous - 2,5.

< 2

< 50

Mikroorganismid

B. cereus, cfu/ g

Salmonella 25 grammis

L. monotsütogeenid 25 grammis

Koagulaaspositiivsed stafülokokid (S.aureus), cfu/ g

Mikrobioloogilised kriteeriumid ei ületa lubatud koguseid, mis on EL ja Leedu seadusandluses kasutusvalmis tootele ette nähtud.

11. Seesam ja selle kõrvalsaadused 12. Vääveldioksiid ja sulfitid
13. Lupiin ja selle 

kõrvalsaadused

14. Molluskid ja selle 

kõrvalsaadused

Sümbolite tähendus: + sisaldab / - ei sisalda / ? võib sisaldada

3. Munad
5. Maapähkel ja selle 

kõrvalsaadused

6. Soja ja selle kõrvalsaadused
7. Seller ja selle 

kõrvalsaadused

8. Sinep ja selle 

kõrvalsaadused

9. Pähklid ja selle 

kõrvalsaadused

10. Piim ja selle 

kõrvalsaadused

NISUjahu, vesi, NISUkliid, taimeõlid (rapsi- ja palmiõli), suhkur, pärm, NISUgluteen, SEESAMIseemned, linaseemned, eelželatineeritud RUKKIlinnasejahu, jodeeritud sool, 

dekstroos, jahu töötlemisaine E300, eelželatineeritud NISUjahu, emulgaatorid E32, emulgaatorid E471 ja E481, NISUjahu linnased, suhkrupeedikiud, stabilisaator E170, 

ODRAlinnase ekstrakt (ODRAlinnased, vesi), happesuse regulaatorid E330 ja E341, sool, lõhna- ja maitseaine, värvaine E160a. Võib sisaldada MUNA, SOJA, PIIMA tooteid.

2. TOOTE OHUTUSE ISELOOMUSTUS

Toote allergeenide sisaldus

1. Gluteeni sisaldavad teraviljad: 

nisu, rukis, oder, kaer, spelta
4. Kala2. Koorikloomad

Süsivesikud (g)

millest suhkrud (g)

Kiudained (g)

Valgud (g)

Sool (soola ekvivalent Na×2.5) (g)

Koostisained

Toote toiteväärtus 100g kohta

Energiasisaldus (kJ)

Energiasisaldus (kcal)

Rasvad (g)

millest küllastunud rasvhapped (g)
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- + + +

- - - -

+ 1,87 2,3

1.

2.

3.

4.

5.

kott 1 400/ 150+150/ 700 16,7 HDPE 2

40

kast PAP 20 396 294 306

pruun 404

Etiketi mõõdud mm

100/200 1,83 PAP 22

5 5,423

8 156 LDPE 4

6 Euro 25 FOR 50

48 6 PAP 22

183,6

285,5

Kaubaaluse etikett (2 ühikut) g Pakkematerjali tüüpKaste alusel

Toodetega aluse kõrgus cm 15+

Toodetega aluse kaal kg

Laadimise informatsioon Transportimise materjalide andmed

Kaubaaluse pakkekile kaal ühe aluse kohta g Pakkematerjali tüüp

Kaubaaluse tüüp Kaubaaluse kaal Pakkematerjali tüüp

Kastide arv kihis

Kihte alusel

Мärgistamine ISO 780 pakend alusel «Piltmärgistus, mis viitab kauba käsitlemisviisile». 

Ettevaatust, mitte loopida!

„Parim enne” kuupäev (pp.kk.aaaa) ja partii number (Lxxxx)

Jälgitavuse andmed

Värvus Kaal g

Etiketi kaal g Pakkematerjali tüüp

Kasti netokaal kg Kasti brutokaal kg

Toote kogus kastis

Välimine pakend

Välimine pakend Pakkematerjali tüüp Väline pikkus mm Väline laius mm Väline kõrgus mm

Tarnija poolt tooraines kontrollitud pestitsiidid, toksiinid, raskmetallid, radionukliidid – lõpptootes kontrollimata.

3. PAKEND

Sisemine pakend

Toote defektid

Defekti nimetus Defekti % 100 tk toote kohta

Kõver lõige 3

Palmiõli kogus tootes % (g/100g) Palmiõli kogus tootes g, tüki kohta 

Peamine pakend Kogus pakendis Mõõdud Laius/Sügavus/Pikkus mm Kaal g Pakendimaterjali tüüp

Sobib tsöliaakia dieedile +/- Halal + / - Koššerr + / - Orgaaniline + / -

Toode sisaldab palmiõli? +/-

See toode ei ole geneetiliselt muundatud (vastavalt EÜ/1829/2003 ja EC/1830/2003). Toodet ei ole töödeldud ioniseeriva kiirgusega.

Muu info

Sobilik (lacto-ovo) veganitele +/- Sobilik lactoveganitele +/- Sobilik ovoveganitele +/-Sobilik veganitele +/-
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48

(0...+6) °C

Muu informatsioon

Toodete puhul, mis on turule lastud või märgistatud (markeeritud) enne viimast käesolevas spetsifikatsioonis tehtud muudatust, võib osa pakendil olevast teabest erineda 

praegusest spetsifikatsioonist kuni toodete varude lõppemiseni.

Vastab Leedu ja Euroopa Liidu õigusnõuetele. 

Kriitilised kontrollpunktid kontrollitakse HACCP süsteemi vahenditega.

Toodetud vastavalt ettevõtte standarditele.

72

16

16

Hoidmine Toote säilivusaeg tundides

toatemperatuuril

(0...+6) °C

toatemperatuuril

Toote säilivusaeg tundides

Toote säilivusaeg tundides

Toote säilivusaeg tundides

Avatud pakend

Pakendist välja võetud toode

Pakendist välja võetud toode

Toote valmistamise õpetus

Sulatada toatemperatuuril 60 minutit.

!!! Kui etteantud juhiste järgimise asemel kasutatakse erinevat toote valmistamise meetodit, peab olema tagatud, et lõpptoode vastab toiduohutusnõuetele ja on tarbimiseks 

ohutu!

Toote säilivusaeg tundides

Säilitamistingimused ja toote kõlblikkusaeg peale sulatamist Säilitamistingimused ja toote kõlblikkusaeg peale küpsetamist

Avamata pakend

4. ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS / VALMISTOOTE SÄILITAMISE TINGIMUSED

Säilitamis- ja transportimistemperatuur, °C

Tähelepanu! Pärast toote sulatamist uuesti mitte külmutada!

Toote valmistamise õpetus

18 kuud-18 °C

Säilitamis- ja transportimistemperatuur °C Säilivusaeg märgitud temperatuuril
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