WELL 8ALANCED
NON-ALCOHOLIC BEER

NIMI: GO PALE ALE

Me oleme koéik darmiselt mugavad inimesed, mis
tahendab, et me tahaks saada koike ja kohe ja prae-
gu. Tahaks autoga kruiisida modda Eestimaad, kohvi-
ku terrassil hdangida, 6lut juua ja siis veel 6htuks oma
voodisse magama ka jouda.

Meil Saku Olletehases on tipselt samad soovid,
seega otsustasime luua brandi, mis vastaks koikidele
ootustele, millele voiks ja peaks liks téeline alkoholi-
vaba 6lu vastama.

See peab olema vaheldusrikas, peab sobima nii tiksi,
kui ka 6htus6ogi korvale ja mis koige tahtsam, see
peab meile rodmu pakkuma.

STIIL: ALKOHOLIVABA PALE ALE

Pale ale on oma olemuselt kergelt humalane lihtsasti
joodav 6lu, mitte liiga kuiv ega intensiivne, et tekiks
raskusi tarbida seda rohkem kui ks, vaid vastupidi,
see kerge morudus, mis humalatest tuleb annab
vdrskuse ja hoiab selle eest, et maitse liiga imalaks
ei laheks.

ABV: <0,5%

HUMALAD: CASCADE, MOSAIC, HALLERTAU
BLANC

AROOM

Koige tugevamalt tulevad siin esile humalad, nad on
kall kergelt puuviljased, aga téesti kergelt. Linnas-
test tuleb ka magusust, aga see jaab tagaplaanile.
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ALKOHOLIVABA

MAITSE

Maitses tuleb samamoodi humal esile, aga puuvilja-
sust on rohkem tunda, kui seda oli I6hnas. Kill aga
toeliste staaridena tulevad niitid esile juurde lisatud
rukki-ja nisulinnased. Nad pehmendavad kergelt
humalate mérut maitset, ja annavad ollele kovasti
tekstuuri juurde. Lonksu vottes levib see kreemine
vedelik hetkega koéikjale suus ja see on aarmiselt
nauditav tunne.

TOIDUSOBITUS

Grillilt tulnud lihad on kindlasti head selle 6lle kor-
vale. Kuna 6lu on korralikult karboniseeritud ja piisa-
valt moruy, siis suudab ta liha rasvasusega voistelda ja
mitmekesiseid maitseid esile tuua.

Praetud mereannid toimivad samuti hasti. Olgu siis
selleks kammkarbid véi kalmaar ning tdiesti valatult
sobib ka brittide klassika Fish & Chips.

Veel kolmanda variandina véib tuua kooresed pastad.
Siinkohal oleks soovitatav jalgida, et pasta kastmes
ei kasutataks liiga mérkjaid komponente, sest méru
jamoéru omavahel vaga hasti labi ei saa. Kui aga seda
on oOnnestunud véltida siis koorest tulev magusus
sobitub vdga hasti linnastest tuleneva magususega.
Uhtlasi suudab see 6lu ka juustu ja koore rammusust
vahendada.

PAKEND: PURK



