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NIMI: SAKU HELE

Saku Hele on ks Eesti klassikutest, millega on
inimestel seinast seina emotsioone. Paljudele
kangastub see nostalgilise 6llena, mida nende isa voi
vanaisa toopéeva I6petuseks joi. Mdnele jalle just
klassikalise peodllena, sest seda on muusika jargi
vonkudes meeldiv libistada. Vota nuud kinni, kellel on
digus, aga tahtis on see, et ta pakub meile emotsioone.
Saku Hele on pruulitud Saku Ghe vanima retsepti jargi
Saku mdisahérra Valerian Baggo auks, kes rajas Saku
modisa 8llekddgist tdelise Slletehase.

Saku Hele on esimene Eesti 6lu, mida voib julgelt
vorrelda maailmakuulsate T$ehhi dlledega, sest see
ongi loodud koostdds Tsehhi dllemeistritega. Saku
Hele on pruulitud puhtast allikaveest, linnastest ja
parimatest humalatest Saku oma parmiga.

STIIL: PILSNER

Selleks, et aru saada pilsneri tekkeloost, on vaja natuke
ajas tagasi liikuda - 19. sajandi Kesk-Euroopasse. Olu oli
toona harjumusparaselt tume vedelik, mida joodi
enamasti savikannust. Josef Groll, kes ei olnud ise
tSehh, vaid périt hoopis Baierimaalt, kombineeris aga
moodsa briti tehnoloogiaga toodetud heledad
linnased ja kilmk&aritusmeetodi. Selle tulemusena
sindiski karge, varskendavalt mérkjas, l&bipaistev ja
lihtsasti joodav vedelik, millest on tdnapdevaks saanud
maailma enimtarbitud &lleliik.

AROOM:

Lilleline aroom, segatuna kerge sidrunikoore
morudusega. Hiljem jouab ninna ka kerge humala
aroom.

ABV: 5,2%
MAITSE:

Kerge keha ja keskmine karboniseeritus teevad temast
dratuntavalt pilsneri. Linnastest tekkiv leivasus tuleb kll
esmalt esile, kuid jarelmaitses jadb domineerima
humala meeldiv kuiv m&rudus.

TOIDUSOBITUS:

Kergelt viirtsised kipsetatud kana- vdi sealihatoidud on
Heledale ideaalseks paariliseks. Toidus olev viirts toob
olles esile kdik humala meeldivad varjundid.

PAKEND: .

Lisamarkus: soovitaks kasutada pikka ja kitsast pilsneri
klaasi, kus vaht pusib kauem ja kenamalt. Nii tuleb ka
Heleda nauditav varvus ja paras mull sobivalt esile.
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